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TABLE DU GRAND RESTAURANT




MENU DECOUVERTE
ENTREES ~ STARTERS

CEuf parfait ~ Egg perfectly cooked at 64°C
ceuf de la ferme de la Bassiére, accompagnement du moment
egg from La Bassiére farm, daily side
~ou ~
Naturel de Saint-Jacques
Plain scallops
noix Saint-Jacques de notre pécheur Laurenti a Cancale en carpaccio, saveurs d’agrumes
carpaccio of scallops from our Laurenti fishing boat at Cancale, citrus flavors

PLATS ~ MAIN COURSES

Poisson du jour en fonction de la marée et de l'inspiration du Chef
Fish of the day depending of the sea
garniture du moment ~ daily side
~ou ~
Viande du jour en fonction de l'inspiration du Chef
Meat of the day depending of the Chef inspiration
garniture du moment ~ daily side
~ou ~
Cote de Boeuf charolaise maturée ~ Matured Charolais rib of beef
purée pommes de terre a la Truffe d’'été ~
mashed potatoes with summer truffle
supplément 30 € par personne ~ 2 personnes
supplement 30 € per person ~ 2 persons

DESSERTS

Créme briilée ~ Créme brilée
a la vanille bourbon de Madagascar
bourbon vanilla from Madagascar
~ou ~
lle flottante ~ Floating island
créme anglaise au lait cru de vaches Montbéliarde de la Ferme du Jardin du Tréfle, caramel
custard made with raw Montbéliarde cow’s milk from Ferme du Jardin du Tréfle, caramel

Menu 3 plats : entrée ~ plat ~ dessert ~ 40€ ou 75,99€€ deux personnes
3 courses menu: starter ~ main course ~ dessert 40€ or 75,99€ two person




BOISSONS

EAUX MINERALES & SOFTS

Evian & Badoit 50 Cl .......ccueiiieeiiiriirieccireeccneeeeecneeeeeceenenccennes 7€

Evian & Badoit 1 L .......coeeiiieiireicrreeccrenencctenneeeenscesnnnscssnneens o€

=T g [=1 g1 of LU OP 8€
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Jus de fruits 25 Cl .......eeeeireecceecccreecereeeeceeeeereeeneeeeanseceennnenens 8€
BOISSONS CHAUDES

Expresso ou décaf@ing ...........cccoeeeiiirrrreennnneciisincnnnninneennnneeecssnes 6€
Double expresso ou double décaféiné .............cccceaueeeecennnnneee. o€
CAPPUCCINOD ......iieeeeiiireneiciieeneiciteenesscssensesssssanssssssssssssssssnnssssssas o€
Chocolat chaud ...........ceiricrreccrreectreeecreeeeeeeneecsenneenens o€

Thé ou iNfuSIioN DaMMANN ......eeeeieieieieiereecececececessessssssssssssssses 9€




CHAMPAGNE

Qe [ 0] 3 T- | o SO 19€......ceeeeeaunnee. 99€
VINS Blanc

Uby n°4 - Cote de GasCogNe ......cccceiiiiiiiiiiiiiiiinininineneceseeeessssssnnnns 6€....ccoeeeennnnene 29€
Macon Village - Louis Jadot - 2023 .............ccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeens P S 39€
Rosé

Chateau La Coste - AOP Coteaux d’Aix en Provence - 2023 ...9€...................... 49€
Rouge

Chateau Haute Selve - Graves- 2020 ..........ccccceeeeieeiieeecceeneeeeenen. 1L T 49€
Saint-Joseph - Deschants - M. Chapoutier - 2023 .................... /. TR 39€
Crozes Hermitage - M. Chapoutier - 2023 ............ccceeiiiiiiiiiiiniiniinininiiiniienninnesennns 39€

Chateau Haute-Nauve Son Altesse - St-Emilion Grand Cru - 2015 - Magnum 98€

BIERES

Pression - Tripple Karmeliet - 25 cl .........ccoovvvuuerriiiinvnnenniinnnnns 7€
Biére Archange - Blonde - 33 cl .........cceivvineriiiiiiineriiciicnnennenn. 9€
COCKTAILS

Cocktail SANS AICOON ........ouueeeieeireireeireeieeeireeeeeesreesesecrsesssessscsssnnns 9€
(o0 Yof =11 I VAol Y Lol Yo ] [P 16€




